- Sushi dulce -

INGREDIENTES

L PLATANO

UNA CREPA O TORTILLA DE HARINA

UNA BARRA DE QUESD CREMA

Yo TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCLOSO
Yy DETAZA DE COCOA POSTRELICTON
UNATAZA DE MEDTA CREMA

CREMA BATIDA (OPCTONAL)



CHISPTTAS DE COLORES (0PCTONAL)

PROCEDIMIENTO
}
EL QUESO CON LA BATIDORA PARA SUAVIZARLO.
.
AGREGA EL AZOCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y LA COCOA POSTRELLCTOS0, CONTINUA BATIENDO A BAJA
VELOCIDAD.
o
ANADE LA MEDTA CREMAPOCO A POCO Y STGUE BATTENDO, HASTA TENER UNA CONSISTENCTA DE
MOUSSE DE CHOCOLATE.
g
UNTA LA MEZCLA DE CHOCOLATE EN TU CREPA 0 TORTLLLA DE HARINA
) / ,
COLOCA EL PLATAND ENTERO STN CASCARA EN UNO DE LOS EXTREMOS DE LA TORTLLLA Y ENROLLA
b

CORTA LA TORTILLA RELLENA EN ROLLITOS.

PUEDES AGREGAR CREMA BATIDA Y CHISPITAS DE COLORES SOBRE CADA ROLLITO.



