- lcing para galletas -

INGREDIENTES

0 & 1/2 DETAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSD
0 177 (DITA DE POLVD PARA HORNEAR

0 60 ML DE CLARA DE HUEVO PASTEURTZADA
0 UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLTNA CRISTALINA

0 COLORANTE VEGETAL



PROCEDIMIENTO

1. AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO, EL POLYO PARA HORNEAR Y LAS CLARAS DE HUEVO,
) BATE DESPACTO PARA TNTEGRAR.

3 UNAVEZINTEGRADO, BATE A ALTA VELOCTDAD HASTA TENER UNA CONSTSTENCIA ESPONJOSA
BLANCA. (APROY. J-SMINS.)

b AGREGA UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLTNA CRISTALINA'Y VUELVE A MEZCLAR POR 30 SEGUNDOS A 1
MINUTO.

). SEPARA EN PARTES
b. AGREGA £L COLOR A CADA PARTE EINCORPORA CON UNA CUCHARA
J VIERTE EN UNA DUYA O BOLSTTA DE PLASTICO.

0. IDECORATUS GALLETAS PARA ENVOLVER Y REGALAR!



