- Ceviche de pescado a la Vainilla
Molina -

INGREDIENTES

- L CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA
- ) PIEZAS DE PESCADO

- ) MANGO

- Yo PIEZA DE JICAMA

-1 PUNITO DE HOTAS DE MENTA

- ) TOMATES



-1 CUCHARADA SOPERA DE CHLLE SERRANO
-5 LIMONES

- ) RAMAS DE (TLANTRO

- Yo PEPIND

- Yo AGUACATE

- T0T0P0S

- SALY PIMIENTA AL GUSTO

PROCEDIMIENTO

1. CORTAMOS EL PESCADO EN CUBDS PEQUENIOS Y DEJAMOS REPOSAR CON ELTUGO DE LIMON HASTA QUE St
(UEZA

1. PICAMOS EL MANGO, LA JICAMA, LOS TOMATES, EL AGUACATE EN CUBDS PEQUERDS Y LOS AGREGAMOS

PESCADO. CORTAMOS EL CTLANTRO Y LA MENTA EN TIRAS DELGADAS; AGREGAMOS ]UNTO (ON EL
CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA AL PESCADD. SALPIMENTAMOS Y RECTIFLCAMOS EL SAZON.
REFRTGERAMOS DURANTE 1 MINUTOS.

3. ISERVIMOS, ACOMPANAMDS CON TOTOPOS Y GAJOS DE AGUACATE!



