2 Yy (DAS. DE MANTEQUILLA DERRETIDA
1 6 (Y DETAZA) DE AZUCAR MORENA
15 6 (UNA CDA) DE AZUCAR

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

Y RUEVD BATIDO

09 G (0 DETAZA + 1 (DAS) DE HARINA



L (DA DE COCDA POSTRELLCLOSO
Yy DECDTA. DE POLVO PARA HORNEAR
Yy DETAZA DE CHISPAS DE CHOCOLATE

SPRINKLES EN FORMA DE CORAZON

ACETE ANTIADHERENTE EN SPRAY 0 PAPEL ENCERADO

PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTA EL HORND A 180 °C.

] MEZCLA LA MANTEQUILLA CON AMBOS TLPOS DE AZUCAR, HASTA FORMAR UNA PASTA.
3. [CHALE UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA

b ARADE ELHUEVD A LA MEZCLA

). AGREGA LA HARINA, LA COCOA POSTRELTCTOSO Y EL POLYO PARA HORNEAR Y MEZCLA HASTA FORMAR UNA
MASA.

b. AGREGA CHISPAS DE CHOCOLATE 0 TU TOPPING FAV.
] ENGRASA UN MOLDE DE CORAZGN CON ACELTE ANTLADHERENTE O COLOCA PAPEL ENCERADO SOBRE £L.
D VTERTE LA MEZCLA EN TU MOLDE Y DECORA CON LS SPRINKLES DE CORAZON.

0. HORNEA POR 15-1/ MINUTOS A 1H0 °C.



1, ESPOLVOREA CON AZUCAR GLASS POSTRELICLOSO.



