
- PALITOS DE CHOCOLATE 
CALIENTE -

INGREDIENTES

½ taza de crema para batir o media crema
¾ de taza de leche condensada
2 cdas. de Cocoa Postrelicioso
350 g de chispas de chocolate
Aceite antiadherente en spray
Mini malvaviscos 
Palitos de madera

 

PROCEDIMIENTO



1. Pon a hervir la crema para batir, la leche condensada y la Cocoa Postrelicioso. 

2. En un bowl coloca las chispas de chocolate y vierte la mezcla anterior. Deja reposar por un 
minuto e incorpora con un batidor. 

3. Engrasa un molde de silicón y llena los espacios con la mezcla de chocolate. 

4. Decora con malvaviscos e inserta un palito en cada espacio del molde. 

5. Refrigera por 4 horas o lleva al congelador por 2 horas. 

 

6. Para disfrutar calienta una taza de leche y disuelve uno de los palitos en ella. Lo mejor es 
que puedes guardarlos en el congelador y tener siempre lista una taza de chocolate caliente. 


