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INGREDIENTES

» 150 ML DE LECHE

+ 1 BOLAS DE HELADO DE MENTA
+ COLORANTE AZUL (OPCTONAL)
* INDULZANTE AL GUSTO

» UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA



* CREMA PARA BATIR ESTILO CHANTILLY

+ FIGURAS DE AZUCAR DE COLORES

PARA EL GLASEADO
* UNATAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

+ b (DAS. DE LECHE

PROCEDIMIENTO

1 LTCUA LA LECHE CON EL HELADD DE MENTA, EL CHORRITO DE VATNTLLA MOLTNA, EL ENDULZANTE Y £L
(OLORANTE AZUL.

1. STRVE LA MALTEADA EN UN VASO.

3 MEZCLA LATAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO CON LAS CUCHARADAS DE LECHE, AGREGALAS POCD A
POCO PARA OBTENER UN GLASEADO CONSISTENTE.

L DEJA CAER EL GLASEADD ALREDEDOR DELVASO Y ESPOLVOREA CON LAS FLGURAS DE AZUCAR.

. DALEELTOQUE FINAL CON UN POCO DE CREMA PARA BATIR ESTILO CHANTLLLY Y MAS FLGURTTAS D
AZOCAR



