- TRIFLE NAVIDENO -

INGREDIENTES

120 G DE GELATINA SABOR CEREZA

b25 ML DEAGUA

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

UN PAQUETE DE GALLETAS SABOR VAINILLA

) TAZAS DE FRUTOS ROJ0S: FRESAS, ARANDANOS, FRAMBUESAS

CREMA CHANTLLLY

HOTAS DE MENTA



PROCEDIMIENTO

[ ]
HTERVE AGUA EN UNA OLLA Y DISUELVE EN ELLA LA GELATINA DE CEREZA

[
DEJA QUE ENFRE UN POCO Y ECHALE EL CHORRTO DE VAINTLLA MOLINA

[ ]
LLENATUS COPAS ALTAS HASTA LA MITAD CON LA MEZCLA DE GELATINA, AGREGA L0S FRUTOS ROJ0S
Y REFRTGERA HASTA QUE CUATE (1 HORA APROX)

[
MUELE MEDTO PAQUETE DE GALLETAS SABOR VAINILLAY, CUANDO ALCANCE LA GELATINA LA
CONSISTENCLA DESEADA, AGREGA LAS GALLETAS MOLIDAS ¥ LLENA EL RESTO DE LA COPA CON CREMA
CRANTLLLY.

[ ]

DECORA CON FRUTOS ROJOS PARTIDOS Y UNA HOJA DE MENTA



