- SALSA PARA PAVO NAVIDENO -

INGREDIENTES

J 171 TAZAS DE CALDD DE POLLO

UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA

174 DETAZA DE MANTEQUILLA SIN SAL

174 DETAZA DE HARINA PARATODO USD

Yy DETAZADEJUGO DE NARANTA

J CUCHARADITAS DE TOMILLO FRESCO PICADO

1 CUCHARADA DE HOJAS DE PEREJLL FRESCO PTCADO



SALY PIMIENTA NEGRA AL GUSTO

PROCEDIMIENTO

CUELA 2 1/2 TAZAS DE CALDO DE PAVO 0 POLLO, QUE QUEDE LIMPTO SN RESTOS SOLTDOS.

[ ]
DERRITE LA MANTEQUILLA EN UNA CACEROLA A FUEGD MEDT0. AGREGA LA HARINAY ELTOMILLO Y
MEZCLA HASTA QUE ESTEN LIGERAMENTE DORADOS, APROXTMADAMENTE 1 MINUTO.

[ ]
POCO A POCO AGREGA EL CALDO, £L CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA, £LTUGD DE NARANTAY DETA
HERVIR. REDUCE EL FUEGD Y STGUE BATIENDO CONSTANTEMENTE, HASTA QUE ESPESE, UNOS 5-10
MINUTOS.

[ ]
AGREGA EL PERETLL, SAZONA CON SAL'Y PIMIENTA AL GUSTO.

[

STRVE TIBIO.



