- GALLETAS CUBIERTAS DE
CHOCOLATE -

INGREDIENTES

PARA LA COBERTURA:

500 6 DE CHOCOLATE

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

J CUCHARADITAS DE MANTEQUILLA STN SAL DERRETIDA
J4 GALLETAS DE CHOCOLATE TIPO SANDWICH

PARA EL GLASEADD:



J 1y TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCLOSO

J A% CUCHARADAS DE LECKE

UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA

COLORANTE VEGETAL VERDE Y ROJO

PROCEDIMIENTO

CORTA EL CHOCOLATE Y COLOCALO EN UN TAZON APTO PARA USAR EN EL MICRODNDAS.

DERRITE EL CHOCO EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE 30 SEGUNDOS ¥ ASEGURATE DE
MOVERLO BTEN ENTRE CADA TNTERVALD. CONTINUA HASTA QUE SE DERRITA POR COMPLETO ¥
TENGA UNA CONSISTENCIA LISA.

MEZCLA EL CROCOLATE CON UN CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA'Y LA MANTEQUTLLA HASTA QUE SE
INCORPORE POR COMPLETO Y TENGA UNA CONSISTENCIA UNTFORME.

FORRA UNA BANDEJA PARA GALLETAS CON PAPEL ENCERADO. SUMERGE LAS GALLETAS EN EL
CHOCOLATE Y ACOMODALAS EN LA BANDEJA.

REFRTGERA TUS GALLETAS HASTA QUE EL CHOCOLATE SE ENDUREZCA. (UNA HORA APRDY)

® DECORA CON EL GLASEADO ROJO 0 VERDE HACTENDO LINEAS POR ENCIMA DE LAS GALLETAS CON UNA

DUYA O AYUDANDOTE CON UNA CUCHARA.



