- GALLETAS NAVIDENAS -

INGREDIENTES

L Yy TAZAS DEHARINA TODO USO STN GLUTEN
Y TAZA DEAZUCAR

Yy (DTA DE CANELA

Yy (DTADEPOLYO PARA HORNEAR

1 CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA

100 G DE MANTEQUTLLA STN SAL

LHUEVO



MERMELADA DE FRAMBUESA

ATUCAR GLASS POSTRELTCTOSD

PROCEDIMIENTO
1 ENUN BOL COLOCA Y MEZCLA LA HARINA, AZUCAR, CANELA, POLVO DE HORNEAR, EL CHORRITO DE
VATNTLLA MOLINA Y MANTEQUILLA, HASTA OBTENER UNA CONSTSTENCTA ARENOSA

J. ANADE EL HUEVO Y COMBINA HASTA QUE SE FORME UNA MASA TERSA, ENVUELVE EN PAPEL FILM
REFRTGERA POR 1 HORA

3 PRECALTENTA ELHORNO A TR0 °C.

b EXTIENDE LA MASA EN UNA SUPERFICTE ENHARINADA, AYUDANDOTE DE UN RODILLO Y CON DOS
(ORTADORES, CORTA LAS GALLETAS Y CON CUIDADO TRASLADALAS A UNA BANDEJA.

5 HORNEADELZ A LS MINUTOS 0 HASTA QUE LAS GALLETAS ESTEN DORADTTAS. DEJALAS ENFRIAR.

b RELLENA LAS GALLETAS CON UN POCO DE LA MERMELADA DE FRAMBUESA Y ESPOLVOREA CON AZUCAR
GLASS POSTRELTCTOSO.



