- PASTEL DE VAINILLA -

INGREDIENTES

130 6 DE AZOCAR

250 6 DE HARINA DE TRIG0 T0DO USO

160 ML DE ACELTE DE OLIVA
® 160 MLDE LECHE

3 HUEVOS GRANDES



1 Y CUCHARADITAS DE POLVO PARA HORNEAR

| CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA
1 PLZCA DESAL
PROCEDIMIENTO

1 REVUELVE LOS HUEVOS DURANTE [)MINUTO 5 CON UNA BATIDORA A VELOCTDAD ALTAY ANADE £L
AZCCAR HASTA QUE SE TNCORPORE POR COMPLE

. ARADE EL ACELTE DE OLIVAY LA LECHE Y STGUE BATIENDO. ECHALE EL CHORRITO DE VAINTLLA MOLINAY
MEZCLATODO HASTA QUE QUEDE INTEGRADO.

3. CON AYUDA DE UN COLADOR, TAMTZA EL HARTNA TUNTO AL POLVO PARA HORNEAR EN LA MEZCLA. £5TO
AYUDARA A QUE NO QUEDEN GRUMODS.

| ARADE LA PTZCA DE SALY MEZCLA UN POCO ANTES DE REVOLVER CON LA BATIDORA

5. CON VELOCIDAD BATA, COMTENZA A BATIR SUAVEMENTE LA MEZCLA HASTA QUE TODO QUEDE
INTEGRADD.

b. ENGRASA UN MOLDE CON HARTNA PARA PASTEL Y VIERTE LA MEICLA
J LLEVA AL HORNO PRECALENTADO A 180 PCENTRE §5 Y 50 MINUTOS.

D UNAVEZ LISTO, L0 DETAS REPOSAR DURANTE 10 MINUTOS EN EL MTSMO MOLDE SOBRE UNA REJILLA

9. PASADO L0 10 MINUTOS, DESMOLDA SOBRE LA REJTLLA Y DEJA ENFRIAR.



