
- GALLETAS DE NUEZ -

INGREDIENTES

 

1 taza de nuez

1/2 taza de azúcar morena

1 taza de harina

½ taza de mantequilla derretida



1 chorrito de Vainilla Molina

Azúcar Glass Postrelicioso

PROCEDIMIENTO

 

1.
Muele en un procesador de alimentos las nueces junto con el azúcar y la harina.

2.
Añade la mantequilla y el chorrito de Vainilla Molina. Mezcla hasta que se incorporen 
todos los ingredientes.

3.
Forma bolitas con la masa y coloca en una charola para hornear.

4.
Hornea a 180 ºC de 12 a 15 min.

5.
Espera que enfríen y cubre con Azúcar Glass Postrelicioso.


