- Relleno de chocolate para pan de
muerto -

INGREDIENTES

115 ML DEAGUA

b/ ML DE LECHE CONDENSADA

J (DAS. DE FECULA DE MATZ
UNAYEMA DE HUEVD

3 (DAS. DE COCDA POSTRELTCTOSO

J06 DE CHOCOLATE DERRETIDO



UNA VARTTA DE CANELA

PROCEDIMIENTO

1 BATE EN UN BOWL EL AGUA, LA LECHE CONDENSADAY LA FECULA DE MATZ
J. ANADE LA YEMA DEHUEVO Y CONTINUA BATIENDO.
3 AGREGA A LA MEZCLA LA COCOA POSTRELTCTOSO Y EL CROCOLATE DERRETIDO,

L CUANDO TODO ESTE TNCORPORADD PON ENCIMA LA VARITA DE CANELA Y HORNEA POR DOS MINUTOS
EL MICROONDAS,

5. RETIRA LA VARITA DE CANELA Y BATE DE NUEVO LA MEZCLA'Y STAUN NO ESTA ESPESA DEVUELVE AL
MLCROONDAS POR UNO 0 DOS MINUTOS MAS, DEPENDIENDO DE LA CONSISTENCLA QUE TENGA.

0. CUBRE CON PLASTICO DE COCTNAY REFRTGERA POR AL MENDS b HORAS.

] COLOCA LA MEZCLA EN UNA MANGA Y RELLENATUS POSTRELTCTOSAS CREACTONES.



