- GALLETAS DE HALLOWEEN -

INGREDIENTES

Y taza de harina

Y, de taza de azlcar glas

1 cucharada de canela en polvo

2 cdas de fécula de maiz

1 huevo

65 grs de mantequillasin sal derretida
1 chorrito de VainillaMolina

GLASEADO REAL BLANCO

200 grs de azlcar en polvo
2 cucharadas de agua

GLASEADO REAL DE CHOCOLATE
150 grs de azucar en polvo

150 grs de cocoa en polvo
3 cucharadas de agua



PROCEDIMIENTO
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EN UN BOWL MEZCA EL HARLNA, AZCAR, CANELA, FECULA DE MATZ Y UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA.

AGREGA ELHUEVO Y LA MANTEQUILLA, UNTFICAR JUNTO CON LOS INGREDIENTES SECOS.

FORMA UNA BOLA CON LA MASA Y ENVUELVELA EN UN PAPEL FLLM, DEJALA REPOSAR EN TU REFRTGERADOR POR 30 MINUTOS,
PRECALTENTA £L HORNO A 1E0°C

EN UN MESON CON HARTNA, EXTLENDE LA MASA CON UN RODILLO HASTA TENER UN ESPESOR DE S MM.

CORTA TUS GALLETAS CON AYUDA DEUN CORTADOR CON TU FORMA FAVORITAY COLGCALAS EN UNA BANDETA CUBLERTA DE PAPEL ENCERADO
HORNEA POR 20 MINUTOS A 180 GRADDS O HASTA QUE ESTEN DORADITAS

RETIRALAS DEL HORNO Y ESPERA QUE ENFREEN PARA DECORARLAS

MEZCLA LOS TNGREDTENTES PARA EL GLASEADO EN UNA TAZA 0 BOWLY COLOCA EN UNA MANGA LA MEZCLA PARA CADA COLOR.

DECORATUS GALLETAS, DEJALAS REPOSAR PARA QUE EL GLASEADO SEQUE



