- PASTEL DE DONAS -

INGREDIENTES

PARA EL PASTEL

- 12 TAZAS DE HARINA CERNTDA

= 1% CUCHARADTTA DE POLVO DE HORNEAR

~ Yy DECUCHARADITA DE SAL

< Y1 TAZA DE MANTEQUTLLA STN SAL, ABLANDADA
- UNATAZA DE AZUCAR

~ L HUEVOS GRANDES A TEMPERATURA AMBIENTE



+ Yy (DTA. DEVAINTLLA MOLINA
+ Y1 TAZA DE LECHE ENTERA
PARA LA CREMA

5106 DEQUESO CREMA
~ Y1 TAZA DE CREMA PARA BATIR
~ UNATAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO
+ 1 (DAS. DE VAINTLLA MOLINA
PARA DECORAR
- DONAS GLASEADAS
-+ CHISPITAS DE COLORES
-~ BRILLANTINA COMESTIBLE

- GOMITAS

PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTAEL HORNO A 180 °C.
J. ENGRASA UN MOLDE PARA PASTEL CON MANTEQUILLA Y ESPOLVOREA CON HARINA

3. CLERNE LA HARINA, EL POLVO DE HORNEAR Y LA SAL EN UN RECIPTENTE GRANDE. AGREGA LA
MANTEQUILLA POCO A POCO Y BATE UTILIZANDO UNA BATIDDRA ELECTRICA A BATA VELOCIDAD, HASTA QUE
LA MEZCLA TENGA UNA CONSISTENCTA DE ARENA GRUESA.

b AGREGA EL AZUCAR, UNA CUCHARADA A LA VEZ, HASTA QUE LA MEZCLA SE PAREZCA A LA ARENA



HOMEDA
9. ANADE LOS HUEVDS, UNO A UNO, MTENTRAS BATES.

b AGREGA LA VAINTLLA MOLINA Y LA LECHE, BATE A VELOCIDAD MEDTA HASTA QUE ESTE TODO BLEN
MEZCLADO (TEN CUTDADO DE NO BATLR DE MAY).

] COLOCA LA MASA EN EL MOLDE PREPARADO. HORNEA POR UNDS 30-35 MINUTOS 0 HASTA QUE AL
INSERTAR UN PALLLLO £STE SALGA SECO,

D SACADELHORNO Y DEJA ENFRTAR DURANTE UNOS 13 MINUTOS.

T MIENTRAS EL PASTEL SE EN FRTA PREPARA LA CREMA: EN UN B0 OM INAELQUESO CREMA'A
TEMPERATURA AMBIENTE CON L0S DEMAS INGREDIENTES Y MEZCLALDS BTEN, HASTA TENER UNA
CONSISTENCIA HOMOGENEA ¥ TERSA

10, CON UNABUENA CANTIDAD DE CREMA, CUBRE EL PASTEL POR COMPLETO, COLOCA LAS DONAS Y
TERMINA DE DECORAR CON LA DIAMANTINA, LAS CHLSPITAS Y LAS GOMLTAS.



