Para la masa:

L TAZAS DE HARTNA

I CUCKARADA DE LECHE EN POLYD
b3 6 DE AZUCAR

J CUCHARADAS DE LEVADURA

L/% DE CUCHARADTTA DE SAL



J RUEVOS
174 DETAZA DE AGUA
| CHORRTTO DE VATNTLLA MOLTNA CRISTALINA

b0 G DE MANTEQUILLA

Para la cobertura:

Yo TATA DE HARINA
L/3 TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD

Yy TAZA DE MANTEQUTLLA DERRETIDA

PROCEDIMIENTO

1 MEZCLA E INCORPORA LOS TNGREDTENTES PARA HACER LA MASA.

) DEJA REPOSARLA POR 30 MINUTOS PARA QUE DUPLIQUE SU TAMANO.

3 MEZCLA LOS INGREDIENTES PARA HACER LA COBERTURA.

| DIVIDE LA MASA EN 7 PARTES PARA PINTARLA DE DIFERENTES COLORES (COCOA 0 VAINTLLA).

5. CUANDO LA MASA DUPLIQUE S VOLUMEN, FORMA BOLAS Y ACOMODALAS EN UNA CHARDLA ENGRASADA,

b. CON AYUDA DEUN CUCHILLD, MARCA LINEAS EN LA PASTA, TAPA Y DEA REPOSAR POR 30 MINUTOS.



J HORNEA A L0 °C POR 20 MINUTOS.

. ESPOLVOREA BRILLANTINA COMESTIBLE ¥ STRVE,



