
- CUPCAKES DE VAINILLA -

INGREDIENTES

90 g de aceite vegetal

1 1/4 tazas de harina

1/2 cdta. de polvo para hornear

1/2 cdta. de bicarbonato de sodio

1 cdta. de sal

2 cdas. de leche en polvo

¾ taza de Azúcar Glass Postrelicioso



2 huevos

1 chorrito de Vainilla Molina

1 taza de agua

PROCEDIMIENTO

1. Precalienta el horno a 180ºC.

2. En un bol grande mezcla todos los ingredientes secos.

3. Después añade el aceite, los huevos y el agua. Por último agrega un chorrito de Vainilla 
Molina.

4. Vierte la mezcla en 12 capacillos y hornea de 18 a 20 minutos o hasta que estén dorados.

5. Decora con crema.


