- HELADO DE UNICORNIO -

INGREDIENTES

5 TAZAS DE CREMA PARA BATTR

S (DTAS. DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOS0
116 DE GELATINA DE FRESA

116 DE GELATINA DE PIAA

116 DE GELATINA DE MORA

116 DE GELATINA DE LIMON



COLORANTE ARTIFLCTAL R0JO (OPCTONAL)
COLORANTE ARTLFICTAL AMARTLLO (OPCIONAL)
COLORANTE ARTLFICTAL AZUL (OPCTONAL)

COLORANTE ARTIFLCTAL VERDE (DPCIONAL)

PROCEDIMIENTO

1 COLOCA CADA TAZA DE CREMA EN UN RECTPTENTE DIFERENTE.

J. AGREGA UNA CUCHARADTTA DE AZUCAR GLASS POSTRELICLOSO A CADA RECLPLENTE DE CREMA Y MEZCLA
BIEN, TE PUEDES ATUDAR DE UNA BATIDORA.

3. CADA PORCION DE CREMA ANADELE UN SABOR DE GELATINA DLFERENTE Y STGUE MEZCLANDO HASTA
QUENO QUEDEN GRUMOS, PARAEL COLOR MORADO EN LUGAR DE GELATINA COMBINA LOS COLORANTES
ROJO Y AZUL HASTA OBTENER EL TONO QUE DESEAS

b ST QUTERES COLORES MAS INTENSOS PUEDES AGREGAR UN POCO DE COLORANTE.

). BUSCA UN MOLDE QUE pU ETER AL CONGELADOR ¥ VIERTE CUCHARADAS DE CADA MEZCLA
ALTERNANDO LOS COLORES,

b ANADE UN POCO MAS DE CREMA COLOREADA ST LO DESEAS Y MEZCLA LEVEMENTE LAS PORCLONES
SERVIDAS EN EL ENVASE PARA CREAR UN EFECTO ARCOTRIS.

J . CONGELA POR 5 HORAS Y DISFRUTA TU HELADO COMO PREFTERAS.



