- CHEESECAKE JARS -

INGREDIENTES

Cheesecake:

L TAZAS DE CREMA PARA BATIR

UNATAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCIOS0
1 BARRAS (300 G) DE QUESO CREMA

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

Jar de chocolate:

b JARS PEQUERDS



1 (DAS. DE COCOA POSTRELLCTOSO
GALLETAS DE CHOCOLATE

BOMBONES

Jar arcoiris:
b JARS PEQUEROS
COLORANTES EN GEL

GALLETAS ROSAS

PROCEDIMIENTO

Cheesecake
1 USA LA BATIDORA PARA ACREMAR EL QUESO QUE DEBE ESTAR A TEMPERATURA AMBIENTE

). ANADE LA CREMA PARA BATIR BIEN FRIA TUNTO CON EL CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA £
INCORPORALAS AL QUESO USANDO LA BATIDORA.

3. CUANDO LA MEZCLA ESTE BTEN TNCORPORADA, AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y CONTINUA
BATIENDO AP ROXIMADAM NTE POR 10 MINUTOS, HASTA QUE LA MEZCLA TENGA UNA (ONSISTENCIA
ESPONTOSA.

Jar de chocolate



L A'LA MEZCLA DEL CHEESECAKE ANADELE LA COCOA POSTRELICTOSO Y BATE HASTA QUE TODO TENGA UN
(OLOR UNTFORME.

1. COLOCA LA MEZCLA EN UNA MANGA, ASEGURATE DE USAR UNA BOQUTLLA O CORTAR LA MANGA DEL
TAMANO ADECUADD PARA EL RECTPLENTE QUE USARAS.

3 TRITURA ALGUNAS DE LAS GALLETAS Y DEJA OTRAS COMPLETAS PARA DECORAR.
b LLENA CADA ALTERNANDO UNA CAPA DE GALLETAS Y UNA DE CHEESECAKE.
). REFRIGERA POR AL MENDS § HORAS,

b. DECORA CON BOMBONES Y GALLETAS 0 CON TUS TOPPINGS FAVORITOS.

Jar arcoiris

1 SEPARA LA MEZCLA DE CHEESECAKE EN & 0 MAS RECIPIENTES Y A CADA UND AGREGALE LA CANTIDAD
NECESARTA DE COLORANTE PARA ALCANZAR LOS COLORES QU PREFIERAS.

) PON CADA MEZCLA EN UNA MANGA DIFERENTE.
3 TRITURA ALGUNAS DE LAS GALLETAS Y DEJA OTRAS COMPLETAS PARA DECORAR.
k COLOCA EN ELTAR UNA BASE DE GALLETAS TRITURADAS.

5 ENCIMA DE LAS GALLETA ALTERNA CAPAS DE CHEESECAKE DE DLFERENTES COLORES EN EL ORDEN QUE MAS
TEGUSTE,

b. REFRIGERA POR AL MENDS § HORAS.

| DECORA CON LAS GALLETAS COMPLETAS Y ST QUTERES PUEDES ANADTR ALGUN OTRO TOPPING.



