- PINK CUPCAKE -

INGREDIENTES

Crema de mantequilla de fresa

100 G DE MANTEQUILLA SIN SAL
UNATAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOS
UNA CDA. DE VAINTLLA MOLINA

UNA CDA. DE LECHE

UNACDA. DE MERMELADA DE FRESA

Cupcake de vainilla



UNATAZA DE HARINA

Y TAZA DEAZUCAR

Y TAZA DE LECHE

Y1 TAZA DE MANTEQUTLLA DERRETTDA
J HUEVOS

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

Decorado
CHOCOLATE
CHISPITAS DE COLORES

FRESAS

Glaseado real
UNA TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO
3 (DAS. DE AGUA

Yy DECDTA. DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

PROCEDIMIENTO



Para hacer los cupcakes

1 EN UN BOWL ACREMA LA MANTEQUTLLA CON EL AZUCAR Y LOS HUEVDS, AYUDATE DE UNA BATIDORA DE
MANO.

J ANADE LA LECHE, LA VAINTLLA MOLTNA Y LA RARINA
3 VIERTE LA MEZCLA DE CUPCAKES EN CAPACTLLOS Y HORNEALOS A 180 °C DURANTE 15 MINUTOS,

b RETIRA DEL HORNO Y DETALOS ENFRIAR.

Para la crema de mantequilla:

1 EN UN BOWL GRANDE COLOCA LA MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBLENTE, LUEGO ANADE £L AZUCAR
GLASS POSTRELLCTOSO, (A VAINTLLA MOLINA, LA MERMELADA DE FRESAS Y LA LECHE.

J. DECORALOS CUPCAKES CON LA CREMA, CHOCOLATES, CHISPLTAS Y FRESAS FRESCAS. TAMBLEN PUEDES
BANARLOS EN GLASEADO POSTRELTCTOSD.

Para la decoracion

1. HAZ EL GLASEADO REAL MEZCLANDO EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO, CON EL AGUA Y LA VAINILLA
MOLTNA EN UN BOWL PEQUENO Y LUEGO TRANSFLERELD A UNA MANGA PASTELERA.



