- CAKE POPS EN FORMA DE
HELADO -

INGREDIENTES

Pastel

150 6 DE CHOCOLATE SEMT AMARGD
906 DE MANTEQUILLA SIN SAL

0 TAZA DE AZUCAR

3 HUEVOS

1 (DA DE VAINTLLA MOLINA

[ TAZADE ALMENDRAS MOLIDAS



1/ TAZA DE HARTNA DE TRIGO

1 (DA DE POLVO PARA HORNEAR

D TAZAS DEHARTNA PARA PREPARAR PASTEL DE CHOCOLATE
[ CUCHARADA DE VATNILLA MOLINA

Yy TAZA DE (REMA

Decoracion
CARAMELO PARA FUNDIR COLOR MORADO
SPRINKLES DE COLORES

CONOS DE HELADO

FRAMBUESAS

PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTA EL HORND A 180°C

) DERRITE £L CHOCOLATE A BANIO MARTA 0 EN EL MICROONDAS POR LAPSOS DE 30 SEGUNDOS. COLOCALO
EN UN B0L CON LA MANTEQUILLA DERRETIDA.



3 SEPARA LOS HUEVOS Y EN LA BATIDORA BATE A PUNTO DE NIEVE LAS CLARAS TUNTO CON LA CUCHARADA
DEAZUCAR.

| CUANDO LAS CLARAS ESTEN MONTADAS, COLOCALAS EN UN BOL APARTE Y RESERVA

5. EN EL MISMO BOL DE LA BATIDORA DONDE HICISTE LAS CLARAS ANADE EL CHOCOLATE, EL AZUCAR, LAS
VEMAS DERUEVO Y BATE MUYB , LUEGO ANADE EL RESTO DE L0S INGREDIENTES.

b CON UNA PALA MEZCLA LAS CLARAS USANDO MOVIMIENTOS £ N\/O ENTES JUNTO CON LA MEZCLA DE
CHOCOLATE, TRATA DE CONSERVAR LA MAYOR CANTIDAD DE ATRE POSTBLE. VIERTE LA MEZCLA EN UN
MOLDE PARA HORNEAR.

J HORNEA TU PASTEL DE 30 A MINUTOS 0 HASTA QUE £

0. DESMORONA EL PASTEL Y VIERTE DOS TAZAS DE ESTE EN UN BOL ANADE LA VAINTLLAY LA CREMA
1 TORMA BOLITAS DE PASTEL E INTRODUCELAS EN LOS CONDS DE HELADO. REFRIGERA POR 1 HORA
1. DERRITE EL CARAMELO EN EL MICROONDAS,

10 BANA CADA CONO DEHELADO CON EL CARAMELD. ADORNA CON SPRINKLES Y CON LA FRAMBUESA



