- CUPCAKES SORPRESA SIN
HORNO -

INGREDIENTES

UNATAZA DEHARINA TODO USO

Y TAZA DE AZUCAR

Yo TATA DE LECHE

Y1 TAZA DE MANTEQUTLLA DERRETTDA
1 RUEVOS

J CUCHARADAS DE COCOA POSTRELTCTOSO



UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

Crema de mantequilla
L TAZA DE MANTEQUILLA SIN SAL
L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD
UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

CONFETIS DE AZUCAR

PROCEDIMIENTO

1 EN UN BOWL ACREMA LA MANTEQUILLA CON EL AZUCAR Y LOS HUEVOS, PUEDES USAR UNA BATIDORA DE
MANO.

J. ANADE LA LECHE, LA VATNTLLA MOLINA Y LA HARINA
3 DIVIDE LA MEZCLA EN DOS PARTES Y AGREGA LA COCDA POSTRELICTOSO A UNA DE ELLAS.

L VTERT JCLA DE CUPCAKES EN CAPACTLLDS DE STLICON, NO OLVIDES COMBINAR LA MEZCLA DE
VAINILLAY ADE(HO[OLATE.

5. HORNEAEN EL MICROONDAS POR UN MINUTO.
b. CUANDO ESTEN LISTO, DEJALOS ENFRIAR,
J REMUEVE EL CENTRO DE LOS CUPCAKES CON UNA CUCHARTTAY RELLENAR CON CONFETIS DE AZUCAR

D. PARA HACER LA CREMIA, MEZCLA LOS TNGREDTENTES EN UN BOWL USANDO UNA BATIDORA DE MANO.



9. COLOCA LA CREMA EN UNA MANGA PASTELERA Y CUBRE LOS CUPCAKES.

10, USA MAS CONFETTS 0 TU TOPPING FAVORTTO PARA DARLE EL TOQUE FINAL



