- PASTEL DE VAINILLA'Y YOGURT -

INGREDIENTES

» L TAZA DE HARINA

= Yy TAZA DE AZOCAR

=y TAZA DEYOGURT NATURAL
+ o TAZA DE ACETTE VEGETAL

» LHUEVOS

» L CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA



GLASEADO

» 1 /2 TAZA DEYOGURT NATURAL

» L CUCHARADAS DE FRAMBUESAS CONGELADAS
+ L CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA

+ ATUCAR GLASS POSTRELTCTOSO AL GUSTO

PROCEDIMIENTO

1. PRE CALTENTA ELHORNO A 180° C

1. EN UN BOWL ACREMA EL ACETTE CON EL AZOCAR Y LOS HUEVOS, AYUDANDOTE DE UNA BATLDORA DE
MANO.

3 ANADE ELYOGURT, LA VAINTLLA Y LA HARINA

| VIERTE LA MEZCLA DE PASTELEN & MOLDES PARA HORNEAR, PREVIAMENTE ENMANTEQUILLADOS ¥
ENRARINADOS,

5 HORNEA POR 25 MINUTOS 0 HASTA QUE ESTEN DORADOS,

b. RETIRA DELHORNO Y DETA ENFRTAR



] PARA HACER EL GLASEADO: MEZCLATODOS LOS INGREDTENTES EN UN BOWL.

0. VIERTE EL GLASEADO A L0S PASTELTTOS Y DECORA



