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PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTAEL HORNO A 180 °C
1. MEZCLA'EN UN BOWL LA HARTNA DE COCO, LA COCDA POSTRELTCTOSO Y LA ESTEVIA

3. AGREGA A LA MEZCLA LOS DOS RUEVOS Y LA CUCHARADA DE LECHE, CUANDO ESTE BIEN INCORPORADD
INCLUYE EL CHORRITO DE VAINTLLA, EL COLORANTE Y EL ACEITE DE COCO.

3. VTERTE LA MASA EN UN MOLDE PARA HORNEAR, FORRADO CON PAPEL ENCERADD.
b HORNEA POR 12 MIN,
Y. DETALD ENTRIAR.

b MIENTRAS, BATE EL QUESO CREMA JUNTO CON LA ESTEVIA, LA VATNTLLA MOLINA CRISTALINA Y LA
LECHE, HASTA OBTENER UN GLASEADO.



] CUANDO EL BROWNTE ESTE FRO Y £L GLASEADO LISTO, DECORA A TU GUSTO.



