PASTEL

+ 115 6 DE MANTEQUTLLA SIN SAL
+ 115 6 DE ACETTE

* 150 6 DE AZUCAR MASCABADD

* JHUEVOS

+ 0 ML DE YOGURT NATURAL




+ §0.G DE COCOA POSTRELLCTOSO
+ 300 6 DE HARINA

* 1 (DA DEPOLVO DE HORNEAR
» 1/L (DTA. DE BICARBONATO

» L CHORRITO DE VAINTLA MOLINA

GANACHE
+ J00 6 DE CHOCOLATE SEMT AMARGO
+ 120 ML DE CREMA

» L CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA

PROCEDIMIENTO

1. PRE CALTENTA EL HORNO A 180°C.

J. COLOCA EN ELBOL DE LA BATIDORA LA MANTEQUILLA, EL AZUCAR Y EL ACEITE, MEZCLA Y AGREGA LOS
HUEVOS, UNO A UNO.

3 AGREGA ELYOGURT, MEZCLA POCO A POCO Y LUEGO AGREGA LOS INGREDTENTES SECOS, EN DOS PARTES.

L PREPARA UN MOLDE PARA HORNEAR CUBRIENDOLO CON MANTEQUILLA Y (OCOA.



9. VIERTE LA MEZCLA EN EL MOLDE Y HORNEA DE 45 A 60 MINUTOS 0 HASTA QUE AL TNSERTAR UN PALTLLD
ESTE SALGA LIMPIO.

b. RETTRA DEL HORNO Y DEA ENFRTAR. CUBRE EL PASTEL CON EL GANACHE, SPRINKLES DE CORAZONES ¥
FRESAS.

] PARAEL GANACHE, COLOCA TODOS LOS INGREDTENTES EN UN BOLY LLEVA AL MICROONDAS POR 30
SEGUNDOS 0 HASTA QUE SE DERRLTA EL CROCOLATE, MEZCLA'Y DECORA.



