- Galletas de red velvet -

INGREDIENTES

» Yy TAZA DE AZUCAR

* k CUCHARADAS DE MANTEQUILLA SIN SAL
* LHUEVD

+ 1 CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA

* L TAZA DE HARINA

+ ] (UCHARADITAS DE COCOA POSTRELICTOSO

* 1 CUCKARADITA DE COLORANTE ROJ0



GLASEADO
» L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

» L CHORRTTO DE VAINTLLA MOLTNA CRISTALINA

PROCEDIMIENTO

1. PRECALENTIENTA EL HORNO A 130°C.

1IN UN BOL MEZCLA EL AZOCAR JUNTO CON LA MANTEQUTLLA DERRETIDA E INCORPORA £L HUEVO.
3 ANADE EL CHORRITO DE VAINILLA Y EL HARINA

b LUEGO TNCORPORA LA COCOA Y EL COLORANTE ROJO Y MEZCLA HASTA TENER EL COLOR DESEADD.

5. CON AYUDA DE UNA CUCHARA DE HELADO, TOMA PARTE DE LA MEZCLAY FORMA LAS GALLETAS SOBRE
UNA BANDEJA DE HORNEAR.

b. HORNEA LAS GALLETAS DE 12 A 15 MINUTOS.
J RETIRA LAS GALLETAS DEL HORND Y DETA ENFRTAR SOBRE UNA RETILLA

). PARA EL GLASEADO COMBINA AMBOS INGREDTENTES, EL AZUCAR GLASS Y LA VAINILLA, HASTA OBTENER
UNA CONSISTENCTA ESPESA.

9. COLOCA EL GLASEADD EN UNA MANGA PASTELERA Y DECORA LAS GALLETAS.



