GALLETAS
90 6 DE HARTNA DE ALMENDRAS
156 DE COCOA POSTRELTCTOSO
90 6 DE HARTNA DE TRIGD
Yu DECDTA. DE POLVO PARA HORNEAR
H0 6 DE MANTEQUTLLA

UN HUEVD



Yy DETAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO

UNA CDTA. DE VAINTLLA MOLTNA

RELLENO
Yo TAZA DE QUESD (REMA
Yy DETAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

UNA COTA. DE VAINTLLA MOLINA

PROCEDIMIENTO
1 COLOCA EN EL PROCESADOR DE ALTMENTOS TODOS LOS INGREDTENTES PARA LAS GALLETAS, MEZCLA MUY
BIEN HASTA QUE TODO SE INCORPORE Y SE FORME UNA MASITA.
J ENVUELVE LA MASA EN PAPEL FILM Y REFRTGERA MINIMO 30 MIN.
3 PRECALTENTA EL HORNO A TR0 °C

g [XTI ENDE LA MASA ENTRE DOS PAPELES ENCERADOS Y USA'UN CORTADOR CIRCULAR PARA DARLE FORMA A
LAS GALLETAS. UNA VEZ CORTADA, RETTRA EL PAPEL DE LA MASA.

9. COLOCA LAS GALLETAS EN UNA BANDETA PARA HORNEAR.
b HORNEADED AT MIN.
J PARA EL RELLENO, MEZCLA CON BATIDORA EL QUESO CREMA, EL AZUCAR Y LA VAINTLLA MOLINA

D USA UNA MANGA PARA VERTER EL RELLEND, COLOCALO FORMANDO UNA ESPIRAL EN UNA DE LAS



GALLETAS Y CUBRE CON OTRA.



